
KOMBÜSE ONKEL JOHNNY’S STRANDWIRTSCHAF T 04/26



Alle Preise inklusive der gesetzlichen Mehrwer tsteuer.

SPECIALS 
Strand Spritz 12,50 €

Likör 43  I Rhabarberschorle I Limette

Sanddorn Spritz 12,50
Andalö I Prosecco I Soda

Veltins Pülleken 4,90 €
0,33 l

OJ free 9,50 €
0,1 l

Alkoholfreier Sparkling Rose von Leitz

Captain’s Table 15 €
Windspiel Premium Dry Gin & Tonic

Heißer Johnny 8,90 €
Schnaps I Schokolade I Sahne

UNSERE WEINEMPFEHLUNG
2024 Ocean Cuvée 31 €

Grauburgunder I Markus Pfaffmann I Pfalz

2024 Notorious Pink 38 €
Grenache I La Colombette I Südfrankreich

2021 when we dance 36 €
Chianti Classico I Sting I Toskana

MARKUS PFAFFMANN EMPFIEHLT
Rosé aus der Magnum

0,2 l  10 €
1,5 l 69 €

SEGEL-SETZER
Knoblauchbrot mit Aioli 9,50 €

OJ’s Dosenglück 14,50 €
Sardinen in der Büchse I Handgefer tigt aus Galizien I Brot 

Kleiner veganer Strandsalat 8,90 €

Super Bowl mit allem drum & dran 16,50 €
Couscous I Kräuterdressing
...mit eingelegtem Schafkäse +7,50 €
...mit Hähnchenbrust +8,50 €
...mit Garnelen +9,50 €

Loaded Trüffel Fries mit Parmesan 12,50 €

Por tion Aioli 3,20 €
Por tion Trüffelmayo 3,50 €

Friesischer Schafkäse gratiniert 16 €
Getrocknete Tomaten I Peperoni 

Caesar Salat 14,50 €
Romanasalatherzen I Kapern I Knoblauch I Croutons 
...mit eingelegtem Schafkäse + 7,50 €
...mit Hähnchenbrust + 8,50 €
...mit Garnelen + 9,50 €

Piratengold  17,90 €
Reibekuchen I Lachs I Sour Cream

Albóndigas 11,50 €
Hackbällchen I Tomatensauce I Baguette

Calamari fritti 16,50 €
Aioli I Zitrone 

Carpaccio vom Husumer Rinderfilet 18,50 €
Pinienkerne I Salat

Marcela’s Tapas  22 €
Oliven I gegrilltes Gemüse I Chorizo I Serrano
marinier te Garnelen I Manchego I Aioli I Brot

Friesen Tapas 15,50 €
Matjestatar I roter Heringssalat I Dillhappen

AUS DEM BORDKESSEL
Wenn der Pott dampft,  
gibt’s gleich was Warmes für die Mannschaft 

Eintopf des Tages 13,50 €
Fragt unsere Crew, was es heute gibt

Hummerschaumsuppe mit Garnelen 16,50 €

Tomatensuppe 11,50 €

SOMMER KARTE



SOMMER KARTE

Fragt gerne unser Service-Team, wenn ihr Infos über Zutaten, die Allergien oder Unver träglichkeiten auslösen können und Zusatzstoffe in unseren Speisen haben wollt.

AUS DEM MEER
Beim Klabautermann,  

hier muss der Matjes ran  24 €
Hausfrauensauce I Bratkar toffeln

Captain’s Doradenfilet vom Grill 29,50 €
mediterranes Gemüse I Rosmarinkar toffeln I Aioli

Smutjes Labskaus 22 €
Rollmops I Spiegelei

Vorsicht, schar fe Angelegenheit
Garnelenpfanne  

mit Spicy Marinade und Aioli 
200 g…. 18 €
400 g…. 36 €
600 g…. 54 €

Hausgemachte Fisch & Chips à la Onkel Diedel 24 €
Remoulade I Zitrone I Pommes

Fjordburger mit Lachs 19,50 €
Salat I Gurke I Burgersauce

Por tion Pommes  +4,50 €

Von der Weide
Roastbeef vom heimischen Weiderind 18,50 €

kalt servier t | Remoulade I Bratkar toffeln

Lammfilet vom Grill wie bei Opa Behrens 26,50 €
Bohnenragout I Rosmarinkar toffeln

OJ’s Beach Burger (200 g) 19,50 €
Brioche Bun I Beef I Salat I Burger Sauce I

Zwiebel I Gurke I Cheddar Cheese 

Por tion Pommes +4,50 €

Unser Klassiker: Kotelett vom Duroc Schwein 29,50 €
mediterranes Gemüse I Rosmarinkar toffeln

Nordisch by Nature: Rib-Eye (300 g) 35,90 €
Kräuterbutter I kleiner Strandsalat 

...als Sur f & Tur f mit 3 Garnelen + 9,50 €
...Por tion Pommes +4,50 €

...Por tion Rosmarinkar toffeln +4,50 €

Hack-Attack 19,50 €
Pasta Bolognese | hausgemachte Hackfleischsauce „Amici“

Por tion Parmesan 3,50 €

PLANT CUISINE „GRÜNZEUG“ 
Penne Napoli 16,50 €
fruchtige Tomatensauce 

Por tion Parmesan 3,50 €

One Night in Bangkok  24,50 €
Veganes Thaicurry I knackiges Gemüse I Duftreis

Veganer Beyond Burger 19,50 €
Bun I  Pattie I Salat I Avocadocreme I Gurke

Por tion Pommes 4,50 €

FÜR DIE KLEINEN SEERÄUBER bis 12 Jahre

Pasta Bolo 15,50 €
hausgemachte Hackfleischsauce

Por tion Parmesan +3,50 €

Chicken Fingers 10,50 €

Hausgemachte Fish & Chips 17,50 €

Kinderburger 9,50 €
Bun I Beef I Salat I Ketchup
...Por tion Pommes +4,50 €
...Por tion Gemüse +4,50 €
...Kleiner Salat +4,50 €
...Ketchup oder Mayo +0,80 €

NACHGANG
Friesenschmand  9,50 €
Rote Grütze I Streusel

Tante Martas Crumble 12,50 €
je nach Jahreszeit und was die Sylter Gär ten hergeben
mit Vanillesauce

Death by Chocolate Schokokuchen 11,50 €
Rote Grütze I Vanillesauce

Le Colonel Zitronensorbet 
...mit Vodka 12,50 €
...mit Champagner 16,50 €

Für die Bagaluten unter euch!
Cassissorbet mit Helbing 12,50 €

Affogato 7,50 €
Espresso I Vanilleeis 

Manchego mit Oliven und Brot 14,50 €



HEISSES 
FILTERKAFFEE 4 € 

CAFÉ CRÈME 4,20 € 

ESPRESSO ... DOPPELT 3,80 € / 6,40 € 

ESPRESSO MACCHIATO ... DOPPELT 3,80 € / 6,40 € 

CAPPUCCINO 5,20 € 

MILCHKAFFEE 5,80 € 

LATTE MACCHIATO 5,60 € 

AUFPREIS HAFERMILCH 0,50 €

SCHUSS LICOR 43 2 € 

TRINK MEER TEE 4,50 €

ALLE MANN AN BORD Assam
RÜCKENWIND Früchtetee

RETTE MIT WER KANN Kräuter tee | Ingwer | Kurkuma |Gewürze
REIZKLIMA Kräuter tee | Meersalz

WOGEN GLÄTTEN Grüner Tee | Mango | Zitrus
FLITZPIEPE Roiboos | Holunder | Johannisbeere

 

FRISCHER INGWER-TEE 5,50 €
FRISCHER MINZ-TEE 5,50 € 

HEISSE SCHOKOLADE 5,20 € 
...mit Milchschaum    

...mit Sahne 5,80 €

MIT DAMPF AUF’M KESSEL 
GROG 7,90 € 

TOTER SEEMANN 8,50 € 

IRISH COFFEE 8,50 € 

PHARISÄER 8,50 €

Heißer Johnny 8,90 €
Schnaps I Schokolade I Sahne

LONGDRINKS 4cl 
Gin Tonic 14,50 € 
Gin Sul ... Trii Gin ... Windspiel 

Bacardi Carta Oro - Cola  12,50 €

Jameson Irish Whiskey  / Jack Daniels Bourbon - Cola 11 €

KLARE 2cl 
Weizenkorn 3,50 €   
 
Linie-Aquavit 4,50 € 

Grey Goose Vodka 6 €

OJ’s Helbing 4,50 €
Kümmel aus der lütten Buddel 
ideal zum Mitnehmen

KRÄUTER 2cl  
Ramazotti 3,80 €
... auf Eis 7,50 €/4cl
 
Averna 3,80 €
... auf Eis 7,50 €/4cl

Fernet Branca 3,80 €
 
Jägermeister 3,80 €

Underberg 3,80 €

Kümmerling, verschiedene Sorten 3,80 €

BRÄNDE 2cl 
Osborne Veterano Brandy 5,50 €
 
Cardenal Mendoza 7,50 €

Osborne Carlos I. Brandy 7,50 €
 
Grappa Il Prosecco „Monovitigno“ - Nonino 8,50 €

HEISS UND MIT 
WUMMS

Alle Preise inklusive der gesetzlichen Mehrwer tsteuer.
Fragt gerne unser Service-Team, wenn ihr Infos über Zutaten, die Allergien oder Unver träglichkeiten auslösen können und Zusatzstoffe in unseren Speisen haben wollt.



APERITIFS 
 
Gin Tonic 14,50 € 
Gin Sul ... Trii Gin ... Windspiel 
4cl

OJ’S Otto 11,50 € 
St. Germain Liqueur  Holunder | Prosecco | Soda

Aperol Sprizz 11,50 € 
0,2L
 
Limoncello Sprizz 12 €
0,2L

ALKOHOLFREIE APERITIFS
Virgin Limoncello Sprizz 11,50 €
0,2L

 

VOM FASS 

Veltins vom Fass 4,70 €/0,3L ... 6,70 €/0,5L

Maisel’s Weizen 6,90 € 
0,5L
 
Alsterwasser mit Zitronenlimonade 4,70 €/0,3L ... 6,70 €/0,5L

 

AUS DER BUDDEL 
 
Maisel’s Weizenbier alkoholfrei 6,90 €
0,5L

Pülleken 4,90 € 
0,33L

Veltins alkoholfrei 4,80 € 
0,33L

WATT ERFRISCHENDES 
Magnus Mineralwasser 4 €/0,25L ... 8,90 €/0,75L

feinperlig/still 

Sylter Tafelwasser Karaffe 5,50 €/0,5L ... 8,50 €/1L

Coca-Cola ... Cola Zero ... Fanta ... Sprite ... Mezzo Mix 4,90 €
0,33L

 
Thomas Henry: Bitter Lemon ... Tonic Water 4 €

0,2L

 
VIO Johannisbeerschorle 4,80 €

0,25L

VIO Rhabarberschorle 4,80 €
0,25L

VIO Apfelschorle 4,80 €
0,25L

 
Apfelsaft naturtrüb 4 €/0,2L

Maracujasaft 4 €/0,2L

FUZE TEA Zitrone 4,80 €/0,25L

Homemade Limonade 4,80 €
0,2L

verschiedene Sor ten

WATT ZUM 
ZISCHEN

UND 
ERFRISCHEN

Alle Preise inklusive der gesetzlichen Mehrwer tsteuer. 
Fragt gerne unser Service-Team, wenn ihr Infos über Zutaten, die Allergien oder Unver träglichkeiten auslösen können und Zusatzstoffe in unseren Speisen haben wollt.



WEISS DEUTSCHLAND 0,75L 
2024 Cyclone Cruise 28 €
Grauburgunder | Markus Pfaffmann | Pfalz 

2023 Grauburgunder „OJ“ 118 €/3L Buddel
Markus Pfaffmann | Pfalz
 
2024 Grauburgunder „OJ“ 202 €/5L Buddel
Markus Pfaffmann | Pfalz

2024 Ocean Cuvée 31 €
Weißburgunder | Chardonnay | Markus Pfaffmann | Pfalz 

2023 CAPTAIN’S TABLE 38 €
Weißer Burgunder | Poss | Nahe 

 
2022/2021 Pinot Blanc „Einstern“ 38 €
Markus Molitor | Mosel 

2022 Chardonnay „Selection“ 32 €
Karl Pfaffmann | Pfalz 

2023/2022 AUXERROIS 42 € 
Markus Klumpp | Baden

 

2023 Riesling trocken „Silberberg“ 32,50 €
Karl Pfaffmann | Pfalz 
 
2020 Riesling Kabinett „Bernkasteller Badstube“ 58 €
J.J. Prüm | Mosel 
 
2021/2022 Riesling GG „Niersteiner Orbel“ 52 €
St. Antony | Rheinhessen 

2020 Zeltinger Himmelreich Riesling feinherb 38 €
Markus Molitor | Mosel 

ALKOHOLFREI
DR. LO Riesling 34 €
Dr. Loosen | Mosel

OFFEN WEISS 0,2L 
Cyclone Cruise 8 €

Grauburgunder | Markus Pfaffmann | Pfalz  

Ocean Cuvée 9,90 € 
Weißburgunder | Chardonnay | Markus Pfaffmann | Pfalz  

Riesling trocken „Silberberg“ 9 €
Karl Pfaffmann | Pfalz

OFFEN ROSÉ 0,2L 
Liquid Beachvibes 8 € 

Merlot Rosé | Markus Pfaffmann | Pfalz   

OFFEN ROT 0,2L 
Merlot „Großer Sylter“ 8 €

Andreas Bender | Pfalz 
 

Primitivo 8,50 €
Avoglia Puglia

ALKOHOLFREI
DR. LO Riesling 9,90 €

Dr. Loosen | Mosel

SPARKLING ROSÉ 8 €/0,1L
Leitz 

PRICKELNDES 
Prosecco Spumante „Vivo“ 8 €/0,1L ... 46 €/0,75L 

Mionetto

Sekt Rosé de Blanc et Noir brut 8,50 €/0,1L ... 48 €/ 0,75L
Karl Pfaffmann

Champagne Brut 14 €/0,1L ... 85 €/0,75L 
Alfred Gratien 

Champagne Rosé Brut 89 €/0,75L
Alfred Gratien

 
Champagne Blanc de Blancs 149 €/0,75L

Ruinar t
  

Champagne Rosé 149 €/0,75L
Ruinar t

OFFEN
PRICKELND

UND  
WEISS

Alle Preise inklusive der gesetzlichen Mehrwer tsteuer. Ein Jahrgangswechsel bei den Weinen ist möglich.
Fragt gerne unser Service-Team, wenn ihr Infos über Zutaten, die Allergien oder Unver träglichkeiten auslösen können und Zusatzstoffe in unseren Speisen haben wollt.



ROT DEUTSCHLAND 0,75L 
2016 Merlot „Silberberg“ 38 €
Karl Pfaffmann | Pfalz 

ROT ITALIEN 0,75L 
2024 Primitivo 29 €
Avoglia Puglia 

2021 when we dance 36 €
Chianti Classico | Sting | Toskana 

2022/2021 Le Volte 59 €
Sangiovese | Dell‘Ornellaia | Toscana 

ROT SPANIEN 0,75L 

2017 Gran Reserva - Tempranillo 49 €
Bodegas LAN | Rioja 

ROT SÜDAFRIKA 0,75L 

2020 Shiraz 48 €
Allesverloren | Swar tland 

ROT FRANKREICH 0,75L 

1993 Château Pichon Comtesse 240 €
Pauillac | Bordeaux 

WEISS ÖSTERREICH 0,75L 
2022 Grüner Veltliner Smaragd Terrassen 49,50 €

Domäne Wachau 

2023 Grüner Veltliner 29,50 €
 L+T Dürnberg | Niederrösterreich 

 

WEISS ITALIEN 0,75L 
2024/2023 Lugana, Bianco  44 €

Trebbiano | Cà dei Frati | Lombardei 

WEISS SÜDAFRIKA 0,75L 
2024 Sauvignon Blanc  36 €

Buitenverwachting | Stellenbosch 

ROSÉ DEUTSCHLAND 0,75L 
2024 Liquid Beachvibes - Merlot Rosé 28 € 

Markus Pfaffmann|Pfalz 

2024 Cabernet Merlot Rosé 69 €/1,5L Buddel
Pfaffmann|Pfalz 

ROSÉ FRANKREICH 0,75L 
2024 Notorious Pink 38 €

Grenache | La Colombette | Südfrankreich 

ROSÉ 
WEISS

UND
ROT

Alle Preise inklusive der gesetzlichen Mehrwer tsteuer. Ein Jahrgangswechsel bei den Weinen ist möglich.
Fragt gerne unser Service-Team, wenn ihr Infos über Zutaten, die Allergien oder Unver träglichkeiten auslösen können und Zusatzstoffe in unseren Speisen haben wollt.



RUM 4cl 
Bacardi 8 Años  9,50 €

Bambu Karibik 10 €

Pyrat Karibik 11 €

Gold of Mauritius Dark Rum 12 €

Barcelo Imperial Ron Doménicano 9 €

Diplomatico Ron Antigua 12 €

Diplomatico No 3 Venezuela 12 €

El Dorado 15 Jahre - Guyana 11 €

Millonario 15 Jahre - Peru 13 €

Ron Zacapa Gran Riserva - Guatemala 10 €

Ron Zacapa Sistema 23 10 €

WHISKEY 4cl 
Jack Daniels - Bourbon 8,50 €
 
Tullamore Dew - Irish 8,50 €

Jameson - Irish 8,50 €

Caol Ila 12 Years - Islay Single Malt 9,50 €

Green Spot - Irish 11 € 
Single Pot Still

Bushmills - Single Malt 12 €  
Sherry Cask Reserve

Loch Lomond - Single Malt Scotch 12 € 
Buitenverwachting

Lagavullin - Single Malt 8 Jahre 16 €

Lagavullin - Single Malt 16 Jahre 19,50 €
 
Bruichladdich - Single Malt 14 €

Talisker - Single Malt Scotch 10 Jahre 10 €

Balvenie Doublewood - Single Malt Scotch 12 Jahre 12 €

Bowmore - Single Malt Scotch 15 Jahre 14 €

The Chita - Single Single Grain Japanese Whiskey 12 €

OBST 2cl 
EMIL SCHEIBEL - SCHWARZWALD 

Obstler Premium 6,50 €

Williams Premium 7 €
 

Himbeere Premium 7 €
 

Mirabell Premium 7 €
 

Altes Pflümle Premium 7,50 €

Magma-Mandarine Premium 7,50 €

Alte Zeit Williams 7,50 € 

Haselnuss Edles Fass 8 €

Williams Edles Fass 8 €

Nussler Edles Fass 8 €

LIKÖRE 2cl   
Baileys 4 €

... auf Eis 7 €/4cl
 

Molinari Sambuca 4 €
  

Friesengeist 5 €  
 

Amaretto 3,50 €
 

Lemon Cheesecake 3,50 €

OBST
KRÄUTER

RUM  
UND MALZ

Alle Preise inklusive der gesetzlichen Mehrwer tsteuer. 
Fragt gerne unser Service-Team, wenn ihr Infos über Zutaten, die Allergien oder Unver träglichkeiten auslösen können und Zusatzstoffe in unseren Speisen haben wollt.

Kapitän Jon Andresen

„Niemals
ohne Beiboot auf 

  große Fahrt.“



RESTAURANT & TERRASSE & KIOSK 
Am Strand . 25996 Sylt/Wenningstedt . TEL 04651 2999 880 

JOHNNY-SYLT.DE

RESTAURANT & TERRASSE 
C.-P.-Hansen-Allee 1 . 25980 Keitum . TEL 04651 9570 947 

AMICI-SYLT.DE

MEHR MEER GEHT NICHT

ITALO-FRIESISCHE GASTFREUNDSCHAF T

EVENTS   BEI  ONKEL  JOHNNY ODER IM AMIC I

... Hochzeiten ... Firmenfeiern ... Gebur tstage ... Wine Tastings ... 
... Get-Togethers ... Incentives ... oder einfach so.

Sie haben den Anlass - wir die Locations für Ihre Feier. Sprechen Sie uns an - wir freuen uns drauf. 
... flaschenpost@johnny-sylt .de ...



WLAN INSTAGRAM


